
         GATEAU DE GALETTES CRABE GUACAMOLE (ENTREE) 

   

Pour 4 personnes 

 

INGREDIENTS : 

8 galettes de Sarrasin 

300 gr de guacamole 

400 gr de miettes de crabe 

 

RECETTE : 

Réaliser les galettes de sarrasin ou les acheter 

Les beurrer 

Poser une galette sur le plat de service, étaler une couche de miettes de crabe, (assaisonner à votre 

convenance) 

Recouvrir d’une autre galette et étaler une couche de guacamole 

Poursuivre avec les autres galettes en alternant 

Terminer avec une galette, laisser reposer au frais. 


